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ข่าวเด่น

รองศาสตราจารย์ ดร.ศิริเดช บุญแสง และคณะ 
จากวิทยาลยันวัตกรรมการผลติข้ันสงู สถาบนัเทค โนโล
ยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง (สจล.) ได้
รับรางวัลนักเทคโนโลยีดีเด่นประจำ�ปี 2562 ผลงาน
เรื่อง “แพลตฟอร์มเทคโนโลยีฐาน ด้านการบูรณาการ
ระบบ (System Integration) เพื่องานหุ่นยนต์ระบบ
อัตโนมัติและปัญญาประดิษฐ์สำ�หรับใช้งานในระบบ
อุตสาหกรรม4.0 (CiRACORE)”  จากโครงการจาก
มูลนิธิส่งเสริมวิทยาศาสตร์และเทค โนโลยีในพระบรม
ราชูปถัมภ์  

รองศาสตราจารย์ ดร.ศิริเดช คณบดีวิทยาลัย
นวัตกรรมการผลิตข้ันสูง สจล. กล่าวถึงแพลตฟอร์ม
เทคโนโลยีฐานด้านการ บูรณาการระบบ เพื่องานหุ่นยนต์ฯ ว่า 

เป็นการพัฒนาคอร์แพลตฟอร์มเทคโนโลยีฐานท่ีมี ช่ือ
ว่า “CiRACORE” ภายใต้ระบบปฏิบัติการ ROS เพื่อ
งานหุ่นยนต์ระบบอัตโนมัติ และปัญญาประดิษฐ์สำ�หรับ
ใช้งานในภาคอุตสาหกรรม

เทคโนโลยีนีมุ้ง่เนน้การเป็นแพลต ฟอรม์กลาง ท่ีลด
ข้อจำ�กัดในการเช่ือมโยงและติดต้ังอปุกรณใ์ช้งานร่วมกับ
ระบบอตัโนมติัสมยัใหมท่ีม่คีวามหลากหลาย ระบบมกีาร
พฒันาท้ังดา้นฮารด์แวรท่ี์เป็นหุ่นยนต์แขนกลทีม่รีาคาถูก
กว่าของต่างประเทศหลายเท่า และด้านซอฟต์แวร์ ซึ่ง
มีส่วนของดีฟ เลิร์นนิ่ง ที่ใช้คอมพิวเตอร์เรียนรู้ในการ
จัดการปัญหาได้เองโดยไม่ต้องโปรแกรม เน้นการใช้งาน
ง่าย ช่วยให้เอสเอ็มอีรายย่อยสามารถเข้าถึงเทคโนโลยี
ข้ันสูงได้ในราคาประหยัดและสามารถนำ�ไปประยุกต์

แพลตฟอร์มเทคโนโลยีฐานด้านการบูรณาการระบบ เพื่องานหุ่นยนต์ฯ สจล. 
ผลงานของ รองศาสตราจารย์ ดร.ศิริเดช บุญแสง และคณะ 

ได้รับรางวัลนักเทคโนโลยีดีเด่น ประจำ�ปี 2562

ใช้ได้อย่างหลากหลาย
ปัจจบัุนมกีารถ่ายทอดเทคโนโลยีให้หนว่ยงานตา่งๆ แลว้ทัง้ใน

ภาคอุตสาหกรรมขนาดใหญ่และภาคสังคม เช่น การตรวจจับชนิด
และเพศของยุง เพื่อศึกษาการแพร่ระบาด และได้มีการนำ�ไปใช้ใน
การเรียนการสอนนักเรียนตั้งแต่ระดับประถมจนถึงอุดมศึกษาให้มี
ความคุ้นเคยกับเทคโนโลยี

การสร้างงานหุ่นยนต์ในครั้งนี้ ก็เพื่อลดปัญหาจากการซื้อหุ่น
ยนต์จากต่างประเทศ ที่นอกจากจะราคาสูงแล้ว ยังมีข้อจำ�กัดใน
การใช้งานซอฟต์แวร์ทีค่วบคมุหุ่นยนต์อกีด้วย จงึคิดพฒันาหุ่นยนต์
ขึ้นมาใช้เอง ใช้ซอฟต์แวร์ง่ายๆ ในการบังคับ ซึ่งทีมงาน พัฒนา
ต่อมาเรื่อยๆ จนถึงขั้นใช้เอไอหรือปัญญาประดิษฐ์ในการคอนโทรล
หุ่นยนต์ โดยให้เอไอตัดสินใจได้เอง

ท้ังนี้ ตัวต้นแบบหุ่น
ยนต์เร่ิมต้นทำ�มาจากไม้ไอ
ติมติดมอเตอร์ ใช้ Arduino 
สัง่การแบบง่าย สองปีทีผ่า่น
มาพัฒนาต่อยอดมาจนเป็น
เวอรช่ั์น 3 ซ่ึงเป็นผลติภณัฑ์
ที่สามารถขายได้แล้ว

ปั จจุ บัน ชุด หุ่นยน ต์
แขนกลท่ีพัฒนาข้ึนพร้อม
ซอฟต์แวร์การใช้งานที่ง่าย
และสะดวกนี้ได้มีผู้สนใจ
และจะนำ�ไปใช้ในการเรียน
การสอนนักศึกษาในระดับ
อาชีวะทั่วประเทศ
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สจล. จี้รัฐหนุน “สตรีทฟู้ดไทย” อวดโฉม นวัตกรรม“รถผลไม้-หมูปิ้งสุดคลีน หุ่นยนต์ขายหมูปิ้ง” เชื่อดันสตรีทฟู้ดไทยโกอินเตอร์

SB’19 Ocean & Beyond, Chumphon
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พิธีพระราชทานปริญญาบัตร ประจำ�ปีการศึกษา 2561 (พ.ศ.2562) 

แป้งเป็นเรื่องผงๆ แต่เป็นเรื่องไม่ขี้ผงในการทำ�เบเกอรี (1)

นักศึกษาวิทย์คอม เจ๋ง คว้าชนะเลิศ การแข่งขันไซเบอร์ รายการ TCSD

KMITL NEWS

Life’s in U

KMITL NEWS

TCAS 63

พระจอมเกล้าลาดกระบังสัมพันธ์ / KMITL NEWS
ปีที่ 14 ฉบับที่ 71 : ตุลาคม-พฤศจิกายน 2562
ที่ปรึกษา ผศ.ดร.ชลิดา อู่ตะเภา นายโกมล วาดเขียน 
กองบรรณาธิการ นางมนัญชยา แก้วอำ�ไพ, นางสาวจิราพร ภู่จิ๋ว, นางสาวสิดารัศมิ์ จันทร์แฉล้ม
สำ�นักงานบริหารงานทั่วไปและประชาสัมพันธ์ 
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 
ถนนฉลองกรุง เขตลาดกระบัง กรุงเทพฯ 10520 
โทร. 0-2329-8000 ต่อ 3180 www.kmitl.ac.th 
Facebook/KMITL

ศาสตราจารย์ ดร.สุชัชวีร์ สุวรรณสวัสด์ิ อธิการบดี สถาบันเทคโนโลยี
พระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง (สจล.) ได้รับรางวัลบุคคลคุณภาพแห่งปี 2562 
สาขาเทคโนโลยี จากมูลนิธิสภาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย (มสวท.)

บุคคลคุณภาพแห่งปีรางวัล ’แม่แบบ’ ความดี เป็นรางวัลที่มอบให้บุคคลคุณภาพ 
ต้นแบบของการสร้างสรรค์สิ่งดีๆ ที่เป็นประโยชน์ให้กับประเทศชาติ

และรางวัล 2019 Regional DX Leader (ระดับภูมิภาค ABEC) จากงาน IDC 
Digital Transtormation Summit 2019 (ประเทศสิงคโปร์)



4

KMITLofficial @KMITL

สจล. จี้รัฐหนุน “สตรีทฟู้ดไทย” อวดโฉม นวัตกรรม
“รถผลไม้-หมูปิ้งสุดคลีน หุ่นยนต์ขายหมูปิ้ง” 
เชื่อดันสตรีทฟู้ดไทยโกอินเตอร์

KMITL NEWS

นักวิชาการ เผย “สตรีทฟู้ดไทย” สร้างเม็ดเงินเฉลี่ยต่อปีถึง 2.28 แสนล้าน
บาท! พร้อมชูโมเดลต้นแบบ “สตรีทฟู้ดชุมพร” มาตรฐานใหม่อาหารริมทางอร่อย-ถูก
สุขลักษณะ  

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง (สจล.) ชงรัฐบาลหนุน 
“ธรุกิจสตรทีฟูด้ไทย” และตระหนกัหลกัฟูด้เซฟต้ี ปจัจยัสำ�คญัขับเคลือ่นระบบเศรษฐกิจ
มวลรวมของประเทศ ผุด 3 นวัตกรรมยกระดับคุณภาพสตรีทฟู้ดไทยด้วยระบบไฮยีน
สุดล้ำ� “รถเข็นผลไม้-รถเข็นหมูปิ้งสุดคลีน” และ “หุ่นยนต์ขายหมูปิ้ง” ปลุกความเชื่อ
มั่นผู้บริโภค-ช่วยอำ�นวยความสะดวกผู้ค้า และลดเสี่ยงการรับประทานอาหารไหม้หรือ
สุกเกินพอดีของผู้บริโภค ภายใต้แคมเปญ “สจล. เตรียมยกระดับสตรีทฟู้ดไทย หนุน
อุตสาหกรรมท่องเท่ียวระดับเวิร์ลคลาส” เร่งเคร่ืองมาตรฐานฟู้ดเซฟต้ีธุรกิจสตรีทฟู้ด 
กรุงเทพฯ พร้อมชูโมเดลต้นแบบ “สตรีทฟู้ดชุมพร” พลิกมาตรฐานอาหารริมบาทวิถีสุด
ปังใน 4 มิติ คือ 1. ยกระดับอาหารปลอดภัย 2. รังสรรค์เมนูแปลกใหม่ 3. รีดีไซน์รถ
เข็นและแพคเกจจิ้ง และ 4. สร้างสตอรี่ให้ร้านค้า ทั้งนี้ สตรีทฟู้ดไทย สามารถสร้าง
เม็ดเงินเข้าประเทศเฉลี่ยต่อปีกว่า 2.28 แสนล้านบาท ซึ่งมีอัตราการเติบโตอยู่ที่ 5.4% 

ผศ.ดร.นภัสรพี เหลืองสกุล หัวหน้าศูนย์ Food innopolis@KMITL กล่าวว่า ที่
ผา่นมา สจล. ได้ร่วมกับสำ�นกังานปลดักระทรวงมหาดไทย ดำ�เนนิโครงการ “พฒันาการ
ทอ่งเทีย่วชุมพรประตูสูแ่ผน่ดินใต้ ดว้ยการยกระดบัอาหารริมบาทวิถี จ.ชุมพร” เพือ่
ยกระดับมาตรฐานร้านค้าริมบาทวีถี ณ ถนนกรมหลวงชุมพร ผ่านการยกระดับ
ธุรกิจสตรีทฟู้ดใน 4 มิติ คือ 1. ยกระดับอาหารปลอดภัย ผ่านการจัดอบรม
เร่ืองอันตรายปลอดภัยแบบครบลูปห่วงโซ่อาหาร จัดทีมพี่เลี้ยงให้คำ�แนะนำ�
เร่ืองความสะอาดถึงหลังครัว พร้อมเก็บตัวอย่างของวัตถุดิบ/อาหาร เพื่อ
วิเคราะห์หาอันตรายทางเคมีและจุลินทรีย์ในห้องแลป 2. รังสรรค์เมนูแปลก
ใหม ่ดว้ยการต่อยอดจากเมนทูีข่ายเพือ่ให้เกิดความแปลกใหมแ่ละเพิม่รายได ้
พร้อมใช้ประโยชนจ์ากวัตถุดิบทอ้งถ่ินเพือ่จดัจำ�หนา่ย 3. รดีีไซนร์ถเข็นและ
แพคเกจจิ้ง การดีไซน์ฟังก์ชันรถเข็นให้เป็นทั้งจุดป้องกันการปนเปื้อน สวย
สะดุดตา และสะดวกต่อการใช้งาน และ 4. สร้างสตอรี่ให้ร้านค้า ด้วย
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การสร้างจุดเด่นให้กับร้านค้า เพื่อเป็นการสร้างคุณค่าและมูลค่า
เพิ่มแก่เมนูอาหาร

โดยลา่สดุ สจล. ได้พฒันา 3 นวัตกรรมตน้แบบเพือ่สายสตรีท 
ฟู้ดยุคใหม่ ได้แก่ 

“รถเข็นผลไม้ไฮโซ สะอาด ปลอดภัย ด้วยระบบสุดไฮยีน” 
(Hygiene) มาพร้อมระบบทำ�ความเย็นผลไม้ และระบบกรอง
น้ำ�ดี-น้ำ�เสีย ท่ีช่วยสร้างความเช่ือมั่นแก่ผู้บริโภคได้ว่า จะได้รับ
ผลไม้ที่ทั้งสด-สะอาดอย่างแน่นอน จากการมีช่องทำ�ความเย็น
มาตรฐานท่ีช่วยคงความสดผลไม้ และมีการชำ�ระล้างผลไม้ด้วย
น้ำ�ที่ผ่านระบบกรองก่อน-หลังใช้เพื่อให้ผู้ค้าสามารถเทท้ิงได้โดย
ไม่กระทบต่อสิ่งแวดล้อม ซึ่งในอนาคตเตรียมพัฒนาต่อในรูปแบบ
ธุรกิจอาหารประเภทก๋วยเตี๋ยว 

“รถเข็นหมป้ิูง กรองควันใสป๊ิง ดว้ยระบบบำ�บัดควันสดุไฮเทค” 
มาพร้อมเตาป้ิง ชุดกรองอากาศ ระบบกรองน้ำ� ถังเก็บน้ำ�เสยี-ไขมนั 
รวมถึงระบบให้แสงสว่างด้วยพลังงานแสงอาทิตย์ ที่นอกจากจะได้
รบัหมปูิง้ทีป่ลอดภยัและมอืผูข้ายทีด่สูะอาดหมดจดแลว้ ยังมรีะบบ
บำ�บัดควันที่เกิดจากการปิ้งย่างให้เบาบางลง รวมถึงระบบคัดกรอง
น้ำ�เสยีทีส่ามารถแยกน้ำ�ดแีละไขมนัออกจากกัน เพือ่ความสะดวกใน
การกำ�จดัทิง้ของผูค้า้ ซ่ึงในอนาคตเตรยีมนำ�เทคโนโลยีเข้ามาปรบัใช้ 

เพื่อเพิ่มฟังก์ชันในการออเดอร์สินค้า และบอกโภชนาการที่ผู้
บริโภคจะได้รับ

“หุ่นยนต์ขายหมป้ิูง หนนุเพิม่เวลาผูค้า้ ลดเสีย่งเสริฟ์หมไูหม”้ 
หุ่นยนต์แขนกล ทีม่าพรอ้มความสามารถในการหยิบจบั และเตรียม
อาหารให้พรอ้มเสริฟ์ได้ด้วยตนเอง เพือ่อำ�นวยความสะดวกผูค้า้ให้
มีเวลาในการเตรียมการในส่วนอื่นๆ เพิ่มขึ้น อีกทั้งลดความเสี่ยง
การรบัประทานอาหารทีไ่หมห้รอืสกุเกินพอดี (Overcooked) ของผู้
บรโิภค เนือ่งจากผูพ้ฒันาไดท้ำ�การป้อนข้อมลูให้หุ่นยนต์หยิบหมปูิง้
ขึ้นจากเตาย่าง ในเวลาที่กำ�หนด เพื่อป้องกันหมูไหม้เกรียม และ
ลดเสี่ยงการบริโภคอาหารที่ไม่ปลอดภัยของผู้บริโภค

โดยในป ี2560 สำ�นกัข่าวซีเอน็เอน็ (CNN) ไดย้กให้กรุงเทพฯ 
เป็นเมืองที่มีอาหารริมบาทวิถีที่ดีที่สุดในโลก ต่อเนื่องเป็นปีที่ 2 ซึ่ง
มีธุรกิจร้านอาหารริมทางจำ�นวนกว่า 103,000 ร้าน หรือคิดเป็น 
69% ของรา้นอาหารท้ังหมด โดยมมีลูคา่สงูถึง 2.28 แสนลา้นบาท 
และมีอัตราการเติบโตเฉลี่ยต่อปีอยู่ที่ 5.40% (ที่มา: Euromonitor 
International, ปี 2559) ท้ังนี้ ทีมวิจัยได้มีการลงพื้นท่ีสำ�รวจ

ตัวอย่างความเห็นของผู้บริโภคและผู้ประกอบการ ย่านเยาวราช 
วังหลัง และคลองสาน พบว่า ผู้บริโภคเรียกร้องให้สตรีทฟู้ด มี
มาตรฐานความสะอาดและปลอดภัย เช่น มีการตรวจสอบสารปน
เปื้อนในวัตถุดิบ เช้ือโรคปนเป้ือนในอาหาร การใช้น้ำ�มันทอดซ้ำ� 
รวมถึงร้านคา้ควรมปีา้ยหรอืเครือ่งหมายอาหารปลอดภยั และป้าย
บอกเมนอูาหารพร้อมราคาทีชั่ดเจน-หลายภาษา ท้ังนี ้สว่นหนึง่อาจ
จะเป็นผลมาจากปัจจัยด้านการศึกษา องค์ความรู้เรื่องมาตรฐาน
อาหารปลอดภัย และความเคยชินของผู้ประกอบการ ขณะที่
ผู้ประกอบการมีความคิดเห็นว่า ต้องการรถเข็นท่ีมีน้ำ�หนักเบา 
เคลือ่นย้ายสะดวก ลอ้แข็งแรง และมแีสงสว่างทีป่ระหยัดคา่ใช้จา่ย 

	 นายชวพจน์ ชูหิรัญ เจ้าของธุรกิจหมูปิ้งนมสด “หมูปิ้ง
เฮียนพ” เจ้าของโรงงานหมูปิ้งแห่งแรกของไทย ที่มีวุฒิการศึกษา
เพียงช้ัน ม.3 แต่ให้ความสำ�คัญกับ “มาตรฐานอาหารปลอดภัย
เป็นอันดับหนึ่ง” กล่าวว่า จุดเริ่มต้นธุรกิจแม้จะเกิดจากความไม่
ตั้งใจที่ต้องเข้ามารับไม้ต่อในปี 2551 พร้อมกับวุฒิการศึกษาเพียง
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 3 แต่ก็ไม่ละความพยายามในการพัฒนาตนเอง 
หมั่นเพิ่มพูนความรู้เก่ียวกับธุรกิจและหลักการตลาดอย่างต่อเนื่อง 
จนกระทั่งได้รับคำ�แนะนำ�จากลูกค้ารายใหญ่ให้ยกระดับธุรกิจ จาก
ระดับเอสเอ็มอี (SME) สู่ระดับอุตสาหกรรม ซึ่งนั่นทำ�ให้บริษัทได้
จดทะเบียนธุรกิจในปี 2556 ด้วยทุนจดทะเบยีนถึง20 ล้านบาท ไม่
เพยีงเท่านัน้ ตนยังเดินหนา้สร้างและพฒันาโรงงานให้ไดม้าตรฐาน
การผลิต (GMP) ด้วยเป้าหมายท่ีต้องการเพิ่มศักยภาพการผลิต
และขยายไลน์ธุรกิจเพิ่มมากข้ึน ทั้งการรับจ้างผลิต (OEM) หมู
ปิ้ง ไก่ย่าง ไส้กรอก ไส้อั่ว หมูพวง และหมูไอติม การขายส่งให้
กับผู้ค้าทั่วไป และการส่งออกต่างประเทศ นอกจากนี้ ยังผลิตไม้
เสียบอาหารให้กับผู้ประกอบการทั่วไป และรับขนส่งสินค้าด้วยรถ
ควบคุมอุณหภูมิ ซึ่งความพยายามทั้งหมดนี้ ทำ�ให้บริษัทตนมีราย
ได้โดยเฉลี่ยกว่า 200 ล้านบาทต่อปี 

	 ท้ังนี้ สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหาร
ลาดกระบัง (สจล.) ได้จัดพิธีเปิดตัว 3 นวัตกรรมยกระดับคุณภาพ
สตรีทฟูด้ไทยด้วยระบบไฮยีนสดุล้ำ� ภายใต้แคมเปญ “สจล. เตรียม
ยกระดบัสตรทีฟูด้ไทย หนนุอตุสาหกรรมทอ่งเทีย่วระดบัเวิรล์คลาส” 
ข้ึนเมื่อเร็วๆ นี้ ณ คณะอุตสาหกรรมเกษตร สจล. กรุงเทพฯ 
สอบถามเพิ่มเติมได้ที่ สำ�นักบริหารงานทั่วไปและประชาสัมพันธ์ 
สจล. โทร. 02-329-8111 เว็บไซต์ www.kmitl.ac.thหรือ www.
facebook.com/kmitlofficial
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Sustainable Brands (SB) เป็นการ
ประชุมสัมมนา ด้านความย่ังยืนของแบรนด์
ระดับโลกที่ใหญ่ที่สุด จัดมาแล้วกว่าสิบปี ใน
เมืองช้ันนำ�ทั่วโลก ในคร้ังนี้ซ่ึงเป็นคร้ังที่ 5 
ประเทศไทยได้รับความไว้วางใจให้จัดงาน
ประชุม SB เป็นประเทศแรก ในภูมิภาค
อาเซียน และมีการจัดงานประชุม SB มา
แล้ว 4 ครั้ง ได้การตอบรับที่ดีจากนักธุรกิจ 
นักการตลาด นัก CSR และผู้บริหารจาก
องค์กรธุรกิจช้ันนำ�ในทุกขนาด เกิดความร่วมมือระหว่างองค์กร
ธุรกิจชั้นนำ� ธุรกิจขนาดเล็กและชุมชน เพื่อสร้างพลังแห่งความ
ร่วมมือระดับสากลต่อการพัฒนาที่ย่ังยืนในแก่ประเทศไทย รวม
ทั้งได้น้อมนำ�ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมาประยุกต์ใช้ในการคิด 
รูปแบบงานและกิจกรรม โดยเน้นการแบ่งปันองค์ความรู้ ความ
รว่มมอืของชุมชน และการสร้างผล
ของการประชุมที่จับต้องได้ ชุมชน
สามารถนำ�ไปใช้ได้จริง 

สำ�หรับงาน SB ครั้งที่ 5 นี้ 
ชื่องานว่า SB’19 Oceans and 
beyond จัดขึ้นเมื่อเร็ว ๆ นี้  ที่
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
เจ้าคุณทหารลาดกระบัง วิทยาเขต
ชุมพรเขตรอุดมศักดิ์ จังหวัดชุมพร ภายในงานประกอบด้วย งาน

SB’19 Ocean & Beyond,
Chumphon

ประชุมสัมมนาจาก Speaker ระดับ
โลก แบรนด์ช่ือดัง และชุมชนผู้ให้
ความสำ�คัญในเรื่องความยั่งยืน และ
การสัมมนาเชิงปฏิบัติการ 6 work-
shop sessions คือ Sustainable 
Seafood Manifesto/ The Future 
of Robusta/ Sustainable Desti-
nation/ Circular Economy of The 
South/How Trash can Teach/ 

Sustainable Design
เหตทุีเ่ลอืกจงัหวัดชุมพรเปน็สถานท่ีจดัประชุม เพราะจงัหวัด

ชุมพรมีพื้นที่อุทยานป่าชายเลนกว่า 3 หมื่นไร่ และมีระบบนิเวศ
ปากแม่น้ำ�ที่เป็นรอยต่อระหว่าง ระบบนิเวศบกกับทะเล มีการ
แพร่ขยายพันธุ์ของสัตว์น้ำ�ต่างๆ ก่อนออกสู่ทะเล เหมาะกับการ

สร้างความรู้ความเข้าใจให้แก่ประชาชน
ภายในจงัหวดัเพือ่การจดัการอย่างย่ังยืน และ
ปกป้องระบบนิเวศทางชายฝั่งและทางทะเล
จากภาวะโลกร้อน มลพิษจากแหล่งบนบก 
เสริมสร้างการอนุรักษ์ และใช้ประโยชน์จาก
ทรัพยากรทะเล การใช้ทรัพยากรธรรมชาติ
ร่วมกันอย่างมีประสิทธิภาพและวิธีการกำ�จัด
ขยะที่เป็นพิษ ผ่านการเรียนรู้และแบ่งปัน

ความรู้ระหว่าง นักคิดระดับโลก กับภูมิปัญญาชาวบ้าน 
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ขอแสดงความยินดีกับดุษฎบีณัฑิต มหาบณัฑิต และบัณฑิต จากสถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกลา้เจา้คุณทหารลาดกระบัง  ในโอกาส
เข้ารับพระราชทานปริญญาบัตร ประจำ�ปีการศึกษา 2561 พระบาทสมเด็จพระปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทรมหาวชิราลงกรณ พระวชิร
เกลา้เจา้อยู่หัว ทรงพระกรณุาโปรดเกลา้โปรดกระหมอ่ม ให้สมเดจ็พระกนษิฐาธริาชเจา้ กรมสมเดจ็พระเทพรัตนราชสดุาฯ สยามบรมราช
กุมารี เสด็จพระราชดำ�เนินแทนพระองค์ในการพระราชทานปริญญาบัตร แก่ ผู้สำ�เร็จการศึกษา ประจำ�ปีการศึกษา 2561 (พ.ศ.2562) 
จากสถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา้เจา้คุณทหารลาดกระบัง โดยมจีำ�นวนบัณฑิตทีเ่ข้ารบัพระราชทานปรญิญาบัตร จำ�นวนท้ังสิน้ 5,246คน 
เมื่อวันพุธที่ 13 พฤศจิกายน 2562 ณ หอประชุมเจ้าพระยาสุรวงษ์ไวยวัฒน์ (วร บุนนาค) สจล. โดยปีนี้สถาบัน ได้มีการมอบเหรียญ
ทองให้กับบัณฑิตจำ�นวน 36 ราย ซึ่งบัณฑิตที่ได้รับเหรียญทองเป็นผู้ที่ได้เกียรตินิยมอันดับ 1 และมีคะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ำ�กว่า 3.75

พิธีพระราชทานปริญญาบัตร ประจำ�ปีการศึกษา 2561 (พ.ศ.2562)
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The MD @ KMITL 3rd Annual Open House
อยากรู้! ต้องมาดู! แพทยศาสตร์ ในศตวรรษที่ 21 

เป็นอย่างไร? ขอเชิญนกัเรยีนมธัยมปลาย และผูส้นใจ มา
รว่มหาคำ�ตอบกันในงาน The MD @ KMITL 3rd Annual 
Open House วันที่ 10 ธันวาคม 2562 เวลา 8.30 – 
12.00 น. ณ อาคารคณะแพทยศาสตร ์ สถาบันเทคโนโลยี
พระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง ลงทะเบียนผ่าน 
QR Code ได้ตั้งแต่บัดนี้เป็นต้นไป

MOUโรงเรียนนานาชาติไทย-สิงค์โปร์
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหาร

ลาดกระบัง(KMITL) เป็นเจ้าภาพจัดพิธีลงนามในบันทึก
ข้อตกลงความร่วมมือทางวิชาการ ระหว่าง สถาบัน
เทคโนโลยีพระจอมเกลา้เจา้คณุทหารลาดกระบัง(KMITL) 
กับ โรงเรียนนานาชาติไทย-สงิคโปร ์โดยได้รบัเกียรติจาก 
รองศาสตราจารย์ ดร.อนุวัฒน์ จางวนิชเลิศ รักษาการ
แทนรองอธกิารบดีอาวโุสฝา่ยวิชาการ สถาบนัเทคโนโลยี
พระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง และ นายวัน
ชัย การุณย์สถิต ผู้รับใบอนุญาต และกรรมการผู้จัดการ
โรงเรียนนานาชาติไทย-สิงค์โปร์ ร่วมลงนาม ท่ามกลาง
สักขีพยานทั้งสองฝ่าย ณ ห้องประชุม606 ชั้น6 อาคาร
กรมหลวงนราธิวาสราชนครินทร์ สจล.

สจล.ร่วมลงนามถวายพระพร
ศาสตราจารย์ ดร.สุชัชวีร์ สุวรรณสวัสดิ์ รักษาการอธิการบดี พร้อม

คณะผู้บริหาร สจล. ร่วมลงนามถวายพระพร สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า 
กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี ขอให้ทรงหายจาก
พระอาการประชวร และมีพระพลานามัย แข็งแรงโดยเร็ววัน ตามที่ สำ�นัก
พระราชวังออกแถลงการณ์ เรื่อง สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จ
พระเทพรัตนราชสดุาฯ สยามบรมราชกุมารี เสด็จพระราชดำ�เนนิ ไปประทบั 
ณ โรงพยาบาลจุฬาลงกรณ์ สภากาชาดไทย ณ อาคารภูมิสิริมังคลานุสรณ์ 
โรงพยาบาลจุฬาลงกรณ์ สภากาชาดไทย เมื่อวันที่ 22 ตุลาคม 2562

การเสริมสร้างศักยภาพเมืองนวัตกรรมอาหารปทุมธานี
ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล. จัดอบรม

โครงการ “การเสรมิสร้างศกัยภาพเมอืงนวัตกรรมอาหารปทมุธาน ีกิจกรรม
พัฒนาสินค้านวัตกรรมอาหาร” โดยมี ผศ.ดร.พิมพ์เพ็ญ พรเฉลิมพงศ์ 
อาจารย์ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร นำ�ทีมคณาจารย์และนักศึกษาร่วมเป็น
วิทยากรพี่เลี้ยง อบรมภาคปฏิบัติ “การใช้เทคโนโลยีแปรรูปอาหาร” การทำ�
ผลิตภัณฑ์ต้นแบบของเมืองปทุม อาทิ 1. ชาเกสรดอกบัวผสมใบเตย 2. นม
กลว้ยหอมโปรตนีสงู3. ไสเ้บอร์เกอรป์ลาดกุสมนุไพรแช่เยือกแข็ง 4. ผลไมฟ้รี
ซดรายอัดเม็ด 5. ซอสเมล่อน 6. บิสกิตจากธัญพืช7. เครื่องดื่มน้ำ�ข้าวกล้อง
พาสเจอร์ไรส์ 8. กล้วยน้ำ�ว้าแช่เยือกแข็ง CUBE Ball 9. ก๋วยเตี๋ยวเรือฟรี
ซดรายก่ึงสำ�เรจ็รูป 10. น้ำ�แกงสม้มอญสำ�เรจ็รปู ให้ความรู้และแนวทางแก่
ผู้ประกอบการในจังหวัดปทุมธานี เมื่อวันศุกร์ที่ 25 ตุลาคม 2562 ณ โรง
ต้นแบบแห่งการเรียนรู้ (FACTory Classroom) Pilot Plant  
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Bake@KMITL:
ความรู้รอบเตา

แป้งเป็นเรื่องผงๆ
แต่เป็นเรื่องไม่ขี้ผงในการทำ�เบเกอรี (1)

EP.2 

ในการทำ�เบเกอรี แป้งเป็นองค์ประกอบหลักที่สำ�คัญในส่วน
ผสม แป้งที่ใช้เป็นหลักคือ แป้งสาลี แป้งสาลีมาจากธัญพืช (ce-
real) ที่เรียกว่า ข้าวสาลี (wheat) ซึ่งเป็น ธัญพืชที่ปลูกได้ในเมือง
หนาว เบเกอร ีจงีเป็นผลติภณัฑ์ทีใ่ช้ประโยชนจ์ากข้าวสาลแีละเป็น
ผลิตภัณฑ์ที่กำ�เนิดมาจากซีกโลกตะวันตก (ธัญพืชหลักของทางฝั่ง
ซีกโลกตะวันออกทางโซนเอเชีย จะเป็นข้าวชนิดต่างๆ หรือ rice 
ดงันัน้ ผลติภณัฑ์ท่ีแปรรปูมา สว่นใหญ่จงึเป็นผลติภณัฑ์มาจากข้าว)

ดังนั้น ภูมิประเทศ ภูมิอากาศ กำ�หนดพื้นฐานอาหารการกิน
และวัฒนธรรมการกินของแต่ละที่ ถ้าเทียบกันระหว่าง แป้งสาลี
กับแป้งข้าวเจ้า โดยดูจากองค์ประกอบของเมล็ด ก็จะประกอบ
ด้วยส่วนของเปลือก (husk) เย่ือหุ้มเมล็ดหรือรำ� (bran) จมูก
ข้าว (germ) และส่วนเนื้อแป้ง (endosperm) ข้าวสาลีและข้าว
ก็จะมีโครงสร้างหลักๆ ของเมล็ดคล้ายกันในลักษณะนี้ แต่จะเห็น
ได้ว่า เราไม่สามารถใข้แป้งข้าวเจ้ามาใช้ทดแทนแป้งสาลีในการ
ทำ�เบเกอรีได้ ถ้าได้ก็ไม่ได้ทั้งหมดหรือได้ลักษณะของเบเกอรีที่ต่าง
กันออกไป

เป็นเพราะ แป้งสาลี มีโปรตีนที่ชื่อ #กลูเตนิน (glutenin) 
และ #ไกลอะดิน (gliadin) ในสัดส่วนที่พอเหมาะซึ่งเมื่อได้รับน้ำ�
กับแรงนวดก็จะฟอรม์ตวัเป็นก้อนสารทีม่คีวามเหนยีวและยืดหยุ่น
ที่เราเรียกกันว่า #กลูเตน (gluten)**

ในหนงัสอื Cooking Bible ไดเ้ขียนลอ้มกรอบไวว่้า แป้งสาลี
ที่ไม่ได้โดนน้ำ�กับแรงนวดยังไม่มีกลูเตน แต่มี โปรตีน 2 ชนิดที่
เขียนไว้ข้างต้น และจากโครงสร้างของกลูเตนในแป้งสาลีนี้เอง ที่
ทำ�ให้นำ�มาทำ�ผลิตภัณฑ์เบเกอรีได้มากมาย

สำ�หรับ ข้าวมีโปรตีน 2 ชนิดนี้เหมือนกัน แต่สัดส่วนไม่
พอเหมาะ จึงฟอร์มเป็นกลูเตนแบบแป้งสาลีไม่ได้ดี ดังนั้น เรื่อง
มหัศจรรย์ของกลูเตนนี้เอง ที่ทำ�ให้แป้งสาลีที่มาจากบริษัทโม่แป้ง
สาลีต่างกันถึงแม้เป็นแป้งนำ�ไปทำ�ขนมปังเหมือนกันหรือแป้งสาลี
จากประเทศต่างกัน หรือแป้งสาลีที่โม่มาจากข้าวสาลีต่างฤดูกาล 
ถ้ากลูเตนมีคุณภาพต่างกันแล้ว เบเกอรีที่ได้ก็จะไม่เหมือนกัน

นี่คือ สิ่งที่คนทำ�เบเกอรี่ตระหนักไว้เสมอ เมื่อใช้แป้งชนิดใด
แล้วส่วนใหญ่มักไม่ค่อยเปลี่ยนย่ีห้อ เพราะเมื่อเปลี่ยนแต่ละคร้ัง
ต้องปรับทั้งสูตรรวมทั้งอาจจะต้องปรับสภาวะการทำ�ใหม่ประกอบ
ด้วยถึงจะได้เบเกอรีเหมือนเดิม แต่ในอีกมุมท่ีจะนำ�เสนอ การ

เปลี่ยนแป้งสาลี ก็อาจจะทำ�ให้ได้ผลิตภัณฑ์ใหม่ท่ีลูกค้าอาจจะ 
wow wow ได้ หรือประหยัดต้นทุนได้

ครั้งหน้ามาดูกันว่า
►แป้งสาลีมีปัจจัยและคุณภาพอะไรที่สำ�คัญท่ีส่งผลต่อคุณ

ภาพเบเกอรีของเรา
►คนในโรงโม่แป้งสาลีเขาทำ�ไงในการควบคุมคุณภาพแป้ง

สาลี
►ในฐานะคนเลือกใช้แป้งสาลีต้องจัดการอย่างไร เพื่อให้ได้

ขนมเบเกอรีตามที่เราต้องการ
Cr. ผศ.ดร. นภัสรพี เหลืองสกุล
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เมื่อวันที่ 15 พฤศจิกายน 2562 นายนราวิชญ์  
บุญซ้อน นายศุภเวช เกิดผล และ นายวิศว พลอย
ประดับ นักศึกษาช้ันปีท่ี 3 ภาควิชาวิทยาการ
คอมพิวเตอร์ คณะวิทยาศาสตร์ สจล. ร่วมกับ นรต.
ภัทรพงศ์ ระมั่งทอง นักเรียนนายร้อยตำ�รวจช้ันปี
ที่ 4 โรงเรียนนายร้อยตำ�รวจสามพราน ในช่ือทีม 
Jeeeeeeeeeeeff ได้รับรางวัลชนะเลิศ การแข่งขัน
ไซเบอร์รายการ TCSD Cybersecurity Compe-
tition 2019  

TCSD Cybersecurity Competition 2019 
เป็นการแข่งขัน CTF (Capture the flag) ในสาย 
Offensive Security ที่ทีมผู้เข้าแข่งขันจะต้องเผชิญ
หน้ากับโจทย์ที่ได้รับ เพื่อเจาะหาคำ�ตอบจากช่องโหว่
ในระบบต่างๆ โดยมีทีมนักศึกษาและบุคคลท่ัวไป
จำ�นวน 15 ทีมที่ผ่านการคัดเลือกจากการแข่งขัน
รอบคัดเลือกแบบออน์ไลน์เข้าแข่งขันกันในรอบชิง
ชนะเลิศ จัดโดย กองบังคับการปราบปรามการกระ
ทำ�ความผดิเก่ียวกับอาชญากรรมทางเทคโนโลยี (บก.
ปอท.)  ร่วมกับ กองบังคับการปราบปราม (บก.ป.) 
กระทรวงดิจิทัลเพื่อเศรษฐกิจและสังคม บริษัท เอ็ม 
เอฟ อี ซี จำ�กัด (มหาชน) และ Secure D Center 
ไดเ้งินรางวัลจำ�นวน 50,000 บาทพร้อมโลร่างวัลและ
ใบประกาศเกียรติคุณจากรัฐมนตรีว่าการกระทรวง
ดิจิทัลเพื่อเศรษฐกิจและสังคม ณ โรงแรม Centra 
by Centara Government Complex Hotel & 
Convention Centre

นายนพณัฐ พลอยวงศ์ นักศึกษาช้ันปีที่ 4 ตัวแทนนักศึกษาจาก
คณะเทคโนโลยีสารสนเทศ สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหาร
ลาดกระบัง ได้รับรางวัลนักศึกษาไอทีดีเด่น ประจำ�ปีการศึกษา 2561 ที่จัด
ขึน้โดยสภาคณบดคีณะเทคโนโลยีสารสนเทศแหง่ประเทศไทย โดยได้จัดพิธี
มอบรางวัลไปเมื่อวันที่ 24 ตุลาคม 2562 ณ อาคาร E สถาบันเทคโนโลยี
ไทย-ญี่ปุ่น

สำ�หรับนายนพณัฐ พลอยวงศ์ นั้นมีผลงานเคยได้รับรางวัลนักศึกษาดี
เด่น ด้านผลการเรียนดีเด่น (GPAX 4.00) และด้านทาํช่ือเสยีงด้านวชิาการ
ให้กับคณะเทคโนโลยีสารสนเทศ สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณ
ทหารลาดกระบัง ตลอดช่วงปีการศึกษา 2559-2562  อีกทั้งยังได้เคยเข้า
รว่มกิจกรรมทัง้ทางด้านวิชาการและกิจกรรมด้านอืน่ๆ มากมาย และได้สรา้ง
ชื่อเสียงให้กับคณะไอทีลาดกระบังมาโดยตลอด อาทิ ได้รับรางวัลรองชนะ
เลศิอนัดบั 1 จากโครงการ NTT&DD Digital Transformation Challenge 
2019, รางวัล Consolation Prize จากโครงการ Huawei ICT Competi-
tion 2018-2019, รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 จากโครงการค้นหาสุดยอด
ฝีมือโทรคมนาคมและไอซีทีเฉลิมพระเกียรติ ครั้งที่ 9 และ รางวัลรองชนะ
เลิศอันดับ 2  ครั้งที่ 11, รางวัลชนะเลิศ จากโครงการ CAT Cyfence 
Cybercop Contest 2016, รางวัล Special Prize Award จากโครงการ 
MUICT-DataHack 2017 เป็นต้น

นักศึกษาวิทย์คอม เจ๋ง คว้าชนะเลิศ

การแข่งขันไซเบอร์ รายการ TCSD

รางวัลนักศึกษาไอทีดีเด่น 
ประจำ�ปีการศึกษา 2561
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ประชุมแพทยศาสตร์แห่งประเทศไทย
คณะแพทยศาสตร์ สจล. เป็นเจ้า

ภาพจัดประชุมคณะกรรมการอำ�นวย
การ ร่วมกับกรรมการบริหารกลุ่มสถาบัน
แพทยศาสตร์แห่งประเทศไทย ครั้งที่ 
4/2562 ณ อาคารนวัตกรรมเฉลิมพระ
เกียรติอและหอพระราชประวัติ รัชกาลที่ 
4 สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณ
ทหารลาดกระบัง

ม.รังสิต เยี่ยมชม สจล.
คณะผู้บริหาร และคณาจารย์จาก

มหาวิทยาลัยรังสิตเย่ียมชม สจล. และ
ร่วมประชุมเตรียมการลงนามความร่วม
มือระหว่างมหาวิทยาลัยรังสิต กับ สจล. 
จากนั้นได้เยี่ยมชมคณะต่างๆ ได้แก่ คณะ
วิทยาศาสตร ์วิทยาลยัวิศวกรรมสงัคีต ห้อง 
Robotic Lab คณะวิศวกรรมศาสตร์ และ
คณะอุตสาหกรรมเกษตร  เมื่อเร็ว ๆ นี้

หารือความร่วมมือทางวิชาการกับ 
YUAN ZE UNIVERSITY

คณะผู้บ ริหารสถาบันเทคโนโลยี
พระจอมเกลา้เจา้คุณทหารลาดกระบัง รว่ม
ต้อนรับ AMBASSADOR CHEN-YUAN 
TUNG TAIPEI ECONOMIC & CUL-
TURAL OFFICE IN THAILAND And 
THE DELEGATION From YUAN 
ZE UNIVERSITY, TAIWAN เพื่อหารือ
ความร่วมมือทางวิชาการ ณ ห้องประชุม 
606 ชั้น6 อาคารกรมหลวงนราธิวาสราช
นครินทร์ สจล.
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Life’s in U โดย....สิดารัศมิ์

เมื่อถึงเวลาต้องเปล่ียน...
เปลี่ยนเพื่อการเริ่มต้นใหม่

“เปลีย่นแปลง”....“ถึงเวลาตอ้งเปลีย่นแปลง” เจอกันฉบับนีพ้ี่
คนเขียนคอลมัน ์Life in U ต้องเดินผา่นความเปลีย่นแปลงอกีคร้ัง
ภายในเวลาไมก่ี่เดือนท่ีผา่นมาในสถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกลา้
เจ้าคุณทหารลาดกระบัง (สจล.) ที่เพิ่งจะผ่านช่วงของการ
ปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ภาคเรียนที่ 1/2562 มาหมาดๆ ขณะที่
เขียนเรือ่งนี ้สถาบันกำ�ลงัจะจดังานพธิพีระราชทานปริญญาบัตร
ให้แก่บณัฑิต  ประจำ�ปีการศึกษา 2561 ซ่ึงบัณฑิตในปีการศึกษา
นี้ เป็นผลมาจากความเปลี่ยนแปลงของน้องๆ นักศึกษาช้ันปีท่ี 
1 ที่สามารถฟันฝ่าอุปสรรคและการขัดเกลาฝึกทักษะและเรียน
รู้อย่างหนักในสถาบันมาแล้ว จนครบเวลาการศึกษาของแต่ละ
หลักสูตร ซึ่งนั่นคือ การเปลี่ยนแปลงและการกำ�ลังจะก้าวเข้าสู่
จุดเริ่มต้นใหม่อีกครั้งหนึ่ง

เมื่อเอ่ยคำ�ว่า “การเปลี่ยนแปลง”  ขึ้นมา ก็มักจะขัดใจของ
ผู้คนส่วนใหญ่อย่างเป็นท่ีรู้กันอยู่แล้ว แต่หากการเปลี่ยนแปลง
นั้นนำ�พามาซึ่งสิ่งที่ดีขึ้น ทำ�ให้เราสามารถอยู่รอดในสถานการณ์
ต่างๆ ท่ีผันผวน ไม่มีอะไรแน่นอนได้อย่างมีสติ เราจึงมีความ
จำ�เป็นต้องยอมรับการเปลี่ยนแปลงเพื่อจะได้รับผลกระทบหรือ
สามารถรับมือกับสภาพการณ์ดังกล่าวนั้นได้อย่างทันท่วงที เช่น 
ในชีวิตของน้องๆ ซ่ึงต้องมีหน้าท่ีรับผิดชอบเรื่องการเรียนและ
การศึกษาเพื่ออนาคตท่ีดีของตนเอง ก็ต้องหมั่นฝึกฝนแสวงหา
ความรูแ้ละทกัษะใหม่ๆ  ท่ีทำ�ให้ตนเองมคีวามรูค้วามคดิทีท่นัสมยั 
เพราะยุคสมยันีท้กุสิง่อย่างเปลีย่นแปลงอย่างรวดเร็ว ความรู้ใหม่
อาจกลายเป็นของเก่าภายในช่วงเวลาข้ามคืน จึงทำ�ให้หลายๆ 
องค์กรและหลายๆ คนต่างก็ได้รับผลกระทบอย่างไม่ทันตั้งตัว 

อย่างที่เราก็รับทราบข่าวสารกันอยู่เป็นประจำ� การเรียนของเรา
จงึต้องมเีป้าหมายและมุง่มัน่สนใจใฝเ่รยีนรูใ้ห้ดีไว้เพือ่ใช้ประโยชน์
ในอนาคต ยามที่เรามีปัญหาความรู้และทักษะที่ได้จากการเรียน
รู้มาในทุกระดับจะสามารถเป็นตัวช่วยให้เราเอาตัวรอดได้ การ
เปลี่ยนแปลงที่ผ่านมาในชีวิตเราแต่ละครั้งย่อมนำ�มาซ่ึงการเริ่ม
ต้นใหม่ อย่างเช่น การเรียนจบในชั้นมัธยมศึกษาแล้ว ก็ต้องก้าว
เข้ามาสูก่ารเรยีนในระดบัอดุมศกึษา เรยีนจบระดับอดุมศกึษาต้อง
เข้าสู่ระบบสังคมการทำ�งาน แต่นั่นยังเป็นการเปลี่ยนแปลงที่เรา
พอจะมีเวลาตั้งตัว เตรียมใจ และหาวิธีแก้ไขให้เรียนจบในแต่ละ
ช้ันไดอ้ย่างด ีแต่เมือ่เรียนจบในระดับอดุมศกึษาแลว้ เปลีย่นแปลง
สถานภาพไปเป็นบัณฑิต การเรยีนจบอาจเป็นเพยีงจดุเร่ิมตน้ใหม่
ของชีวิตทีต่อ้งมกีารวางแผนในระยะยาว และต้องมกีารลงมอืทำ�
อย่างจริงจังมากกว่าตอนที่เรียนอยู่ เมื่อเข้าสู่ระบบการทำ�งานใน
องค์กรต่างๆ จำ�เป็นที่เราต้องค้นหาความเช่ียวชาญด้านอื่นเพิ่ม
เติมเพื่อพัฒนาตนเองอยู่เสมอ ดังนั้น “การเรียนรู้จึงสามารถ
เกิดข้ึนได้ตลอดชีวิตและต้องสามารถปรับประยุกต์ให้สามารถใช้
งานได้จริงในโลกปัจจุบัน”

การเปลี่ยนแปลงของชีวิตน้องๆ ท่ีเข้ามาเริ่มต้นใหม่ในรั้ว
พระจอมเกล้าลาดกระบัง จะเป็นการเปลี่ยนแปลงอีกครั้งหนึ่ง  
ที่จะได้ใช้เวลานี้สั่งสมความรู้ ทักษะ ความสุข และการใช้ชีวิตที่
ดีงามและน่าจดจำ�อีกวัยหนึ่ง เมื่อได้ก้าวผ่านไปด้วยความสำ�เร็จ
แล้ว น้องๆ จะเป็นผลงานที่มีคุณภาพชั้นเยี่ยม ซึ่งจะเป็นที่ภาค
ภูมิใจของสถาบันไม่น้อยไปกว่าความภาคภูมิใจในตัวเองและ
ครอบครัวด้วยเช่นกัน 
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นักศึกษาคณะไอทีลาดกระบังคว้า
รางวัล Best Paper Award

นักศึกษาคณะไอทีลาดกระบังคว้ารางวัล Best Paper 
Award จากการนำ�เสนอบทความวจิยัเข้ารว่มการประชุมวิชาการ
ระดับชาติด้านเทคโนโลยีสารสนเทศครั้งที่ 11 ที่จัดขึ้นโดยคณะ
เทคโนโลยีสารสนเทศ สถาบันเทคโนโลยีไทย-ญ่ีปุ่น และสภา
คณบดีเทคโนโลยีสารสนเทศแห่งประเทศไทย เมื่อระหว่างวันท่ี 
24-25 ตุลาคม 2562 ณ อาคาร E สถาบันเทคโนโลยีไทย-ญี่ปุ่น

ผลงานที่ได้รับรางวัลในคร้ังนี้ มีช่ือว่า “ระบบจัดการเครือ
ข่ายเพื่อกระจายการจราจรบนเครือข่าย โดยใช้โครงสร้างตาม
สถาปัตยกรรมเอสดีเอ็น” ซ่ึงเป็นการนำ�เสนอสถาปัตยกรรม
สำ�หรับการจัดการระบบเครือข่ายแบบรวมศูนย์ โดยเป็นแนวคิด
ในการนำ�ซอฟตแ์วร์มาช่วยควบคมุการทำ�งาน และบรหิารจดัการ
เครือข่ายที่มีความซับซ้อน แต่อย่างไรก็ตามระบบดังกล่าวจะ
สามารถทำ�งานได้เฉพาะบนอุปกรณ์เครือข่ายยุคใหม่ท่ีรองรับ
สถาปัตยกรรมแบบเอสดีเอน็เทา่นัน้ เพือ่ให้อปุกรณเ์ครอืข่ายแบบ
ดั้งเดิม ( Legacy device) ทำ�งานบนสถาปัตยกรรมแบบเอสดี
เอ็นได้ ผู้วิจัยจึงมีการสร้างระบบต้นแบบซ่ึงอ้างอิงการทำ�งาน
จากสถาปัตยกรรมเอสดีเอ็นข้ึนมาเพื่อช่วยตรวจสอบสถานะ
การทำ�งาน กระจายภาระงานในระบบเครือข่าย และช่วยเพิ่ม
ประสทิธภิาพการทำ�งานของเครอืข่าย งานวิจยัฉบับนียั้งนำ�เสนอ
การเปรียบเทียบประสิทธิภาพของการกระจายภาระงานภายใต้
ระบบต้นแบบที่กลุ่มผู้วิจัยได้พัฒนาขึ้น จากผลการทดสอบระบบ
กับอุปกรณ์เครือข่ายจริงพบว่า ระบบต้นแบบสามารถกระจาย
การจราจรท่ีเกิดข้ึนบนเครือข่ายให้มีความสมดุลมากย่ิงข้ึนส่งผล
ให้เกิดการใช้แบนด์วิดท์อย่างมีประสิทธิภาพ

นศ.วิศวคอม คว้ารางวัลชนะ
เลิศจาก TurtleBOT3 Thailand 

Championship 2019
สุดยอดเลย นักศึกษาภาควิชาวิศวคอมพิวเตอร์ วิศว

ลาดกระบัง กวาดรางวัล จากการแข่งขัน TurtleBOT3 Thai-
land Championship 2019 ในวันที่ 2-3 พฤศจิกายน 2562 
ณ มหาวิทยาลัยธุรกิจบัณฑิตย์ #วิศวกระบัง #วิศวคอมพิวเตอร์ 
#KMITL #GO

คณะวิศวกรรมศาสตร์ สจล. ขอแสดงความยินดีกับ 
นักศึกษาและอาจารย์ท่ีปรึกษาภาควิชาวิศวกรรมคอมพิวเตอร์ 
ในโอกาสคว้า 2 รางวัล ดังนี้

รางวัลชนะเลิศ
- ทมี Tao tid siren! (เต่าติดไซเรน) สมาชิกทมีประกอบด้วย
1. นายวิชิตชัย บัวทอง
2. นางสาวกฤษณา ชินสร้อย
3. นางสาวศิริรัตน์ ศรีวรรธนะ และ
4. นางสาวสุริยา อรรถเสยโย
(นักศึกษาชั้นปีที่ 3 ภาควิชาวิศวกรรมคอมพิวเตอร์)
ได้เงินรางวัล 10,000 บาท พร้อมสิทธิเป็นตัวแทน

ประเทศไทยเข้าร่วมแข่งขัน Turtle BOT3 Autorace 2020 ณ 
ประเทศเกาหลีใต้



16

KMITLofficial @KMITL

ข่าวทั่วไป



ปีที่ 14 ฉบับที่ 71 : ตุลาคม-พฤศจิกายน 2562

ที่ได�รับรางวัล

จากงาน
IDC Digital Transformation Summit 2019

(ประเทศสิงคโปร�)

(ระดับภูมิภาค APEC)
2019 Regional DX Leader


